
うれしい

等寺奥r  曹掌F(本
店)にて5%割号|させて,ヽただき健康と食生活の言びを提供 してまいりまヨ。

②し猛み崚
“

l■lウオシヨク

昭秤 O(1965)年 創業のllウオショクは 食内卸売業を営んでいます。

お父薇の跡を継いて4年日 常尾野 隆社長にお話をおllき しました.

藤 社が扱う豚肉の95%が新渭県産です.J安全な食への関心が高ま

り国産志向になっている食肉業界.今 日本の黒豚や和牛は アメリカ カ

ナダ 中国等初 国ヽから注目を浴びているそうですが ブラン日琢と言えば:延

乃資金豚Jがいち推しです。その実妹しさの秘密は [1寸上市0日 神林村,

の高橋虔産さんと一緒に作っています 澄んだ荒Jの水を飲み ハープを

加えた特別な飼イIを食べて成長しています。乳酸菌を与え胃腸を強くする

ことで健康な豚に育ちます.脂の書がなく美味しいと評価を得てぃます.」

この責金豚は三元豚と言われ 内質の良い iデュロクJ胴長で日―ス部

分の多い :ラントレース]生育の良い iヨークシャー1の三品種を掛け合

わせているそうです.

「加工食品としては 有名老舗ホテルの味を楽しめるカレー等のレトルト

シリースを販売する他 ウインナー ハム テリーヌなどの加工品を製造販売

今後さらにラインアップを増やすことを目標にしています。そして 実は現在

峰 乃☆金豚,よりさらに上質な食肉を開発中です。今年からの本格展開

を目指しています.」

「ドイツとフランスで隔年開催の食品展が今年はフランスで開僣 れるの

で せひ行ってみたいですね。Jと サラミ等生肉,1工商品の開発 販踏拡

大 晨家支援について意欲的に語って下さいました。
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く起乃黄全豚ひかり■
黄全豚のロース肉を進後踪噌と「力んf`,J
をブレンドした特製哄嗜にし●くり■け込んだ

逸品

▲越乃黄全豚カレー

シェフ響 丼さんの渾身の途品です

(イタリア軒物語シリーズ

カレー綺語 ハヤシ勧語 ミートツース物歴があります

熙腫 記

扱われてぃる豚内 牛肉

黄全豚Jの生産工程をお00

いウオシ
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加工食品についてお伺いしました。 随 乃

きし 美味 しきの秘訣を実感 しました。
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